
Carpaccio 

von roter Beete mit Ziegenfrischkäse, Rucola

und karamellisierten Walnüssen

*****

Trüffel-Cappuccino 

Sellerie-Trüffelsuppe im Glas mit Schäumchen

*****

Kalbsrücken im Kräutermantel 

mit Polenta, Wurzelgemüse und Portweinjus

oder

Champagner-Risotto 

mit gebratenen Kräuterseitlingen und Parmesan

*****

Tonka-Bohnen-Crème brûlée 

mit karamellisierten Nüssen

Menu inklusive Glühwein-Apéro und Prosecco 

zum Anstossen:

119.00 CHF pro Person

Vegi: 109.00 CHF pro Person

Preise in CHF und inkl. 8,1% MwSt.

Silvestermenu

Let’s celebrate together!


